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PLAZO DE GARANTIA

LA METALURGICA VENANCIO LTDA ofrece garantia a los equipamientos
fabricados conforme esta especificado abajo:

* Todo lo vicio/defecto de fabricaciéon alegado debera ser analizado solamente porla asi
stencia técnica autorizada de la marca VENANCIO. Cuando comprobado eventual vicio/defecto de
fabricacion, lareparacion sera sin costos.

* Los equipamientos reparados sin la autorizacién de la fabrica o que fueren alterados,
desmontados y/o utilizados en desacuerdo con las indicaciones presentes en los manuales
respectivos, no seraninclusos por esta garantia.

* La garantia se refiere solamente al uso normal del equipamiento, considerando lo atendimiento
de las recomendaciones e instrucciones constantes en el manual que acompana el producto. Para
tanto, la marca concede la garantia legal de 3 (tres) meses, a contar de lafecha de laemision de la nota
fiscal de compra, siendo obligatoria su presentacion para los atendimientos previstos en este termo
degarantia.

* Importante considerar que los vidrios, ldmparas, resistencias, contactores, fusibles, relés,
solenoides, controladores digitalesy termostatos, no son inclusos por esta garantia.

* Enlo caso de motores eléctricos, por ser de fabricacion de terceros, cuando defectuosos, deberan
serenviados para la AsistenciaTécnica autorizada de los mismos.

* Esta garantia se refiere solamente a las piezas y componentes fabricados por la METALURGICA
VENANCIOLTDA, cubriendo, también, los costos de mano de obra en tales conciertos.

* Es responsabilidad del cliente lo comunicado de eventual constatacién de vicio/defecto de
fabricacion del producto a la METALURGICA VENANCIO LTDA, a través del sector de Postventas, por el
teléfono (51) 3793-4343 o por el Canal de Postventas en el website de la fabricante, o, todavia, a través
de una de las Asistencias Técnicas autorizadas de la marca, las cuales estan disponibilizadas en el
website www.venanciometal.com.br.

* En lo caso de equipamientos voluminosos (asadores, hornos, estufas de calentamiento, fogones
industriales, etc.), la Asistencia Técnica, cuando necesaria, realizard la visita directo en el
establecimiento del cliente. Ya en relacién a los equipamientos de pequefia monta (calentadores,
chapas, salseras, tachos, sdndwiches, fuente de agua, refresqueras, etc.), el cliente debera, por cuenta
propia, encaminarlosala AsistenciaTécnica autorizada de lamarca.

* Defectos en la red eléctrica, instalacion inadecuada, dafios en el transporte realizado por terceros
ointemperiesinvalidaran esta garantia.

IMPORTANTE: solamente efectuar el montaje del producto con equipamientos de
seguridad (anteojos de proteccion, guantes de coro, etc.) y herramienta adecuado al
producto especifico. La VENANCIO no se responsabiliza por los dafios
fisicos advenidos de la falta de atencidn a tales cuidados, bien como por la utilizacién
inadecuada del equipamiento, inclusive cuando en funcionamiento.
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1. INTRODUCAO

1.1 PREZADO(A) USUARIO(A) @
)
Parabienes por la adquisicion de su nuevo equipamiento Venancio, usted adquirié un producto con tecnologia
avanzaday defacil utilizacion.
Para garantir esta calidad, que se traduce en eficiencia, alld de un proyecto elaborado y testado meticulosamente,
los componentes son siempre los méas adecuados, resultando en una ecuacion costo/beneficio siempre positiva para
elusuario.Ademds, recomendamos la lectura atenta de este manual. Cualquier duda contactenos.

Venancio

1.2 AVISOS IMPORTANTES W
Ve

* Estos equipamientos son destinados al uso comercial / profesional.

*Conserve con cuidado este manual. El esy serd muy Gtil en la hora de sacar dudas. Consultelo.

* La instalacion debe ser realizada de acuerdo con las instrucciones del fabricante y por personas calificadas y
autorizadas.

*Para eventuales reparos, entre en contacto exclusivamente con un Asistente Técnico Autorizado por el fabricante
y solicite piezas dereposicién originales.

*Lo no cumplimento delos avisos contenidos en este manual puede comprometer la seguridad del operador.

* El fabricante se reserva lo derecho de modificar, en cualquier momento y sin aviso previo, lo contenido de este
manual.

* Este aparato no se destina a la utilizacion por personas no autorizadas (inclusive nifos) con capacidades fisicas,
sensoriales o mentales reducidas, o por personas con falta de experiencia y conocimiento, a menos que tengan
recibido instrucciones referentes a la utilizacion del aparato o esta bajo la supervision de una persona responsable
por su seguridad.

*Débase tomar providencias para que nifos no jueguen con el equipamiento.

* Higienizar diariamente el producto después del uso utilizando detergente neutro, no utilice materiales
abrasivos.

* Jamas utilice jatos de agua para la limpieza del producto.

* El aparato debe ser fornecido a través de un dispositivo de corriente residual (RCD), con una clasificacién
operacional corriente residual no superiora 30 mA.

*No guarde sustancias explosivas, tales como aerosol con un propulsor inflamable en este aparato.

ATENCION
Si el cordén de alimentacion esta dafificado él debe ser sustituido
solamente por el fabricante, agente autorizado o persona calificada,
a fin de evitar riesgos.

2. PRODUCTO

2.1 CARACTERISTICAS g

Las MEZCLADORAS Venancio poseen estructura tubular y cacerola de aluminio hundido y son desarrolladas
intentando fornecer simplicidad, robustez y versatilidad. Utiles en lo preparo de masas cocidas, como resoles, polenta,
y algunos dulces como brigadero, dulce de leche y blanquito. Poseen un sistema de reduccién sin finy corona. Posee
modelo con dos opciones de tensién, 127V 0 220V.

2 MEICLADORA
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6. LIMPIEZA W

V-

* Antes de efectuarlalimpieza de su equipamiento descuélguelo de latoma.

* Jamas utilice objetos puntiagudos para efectuar la limpieza, como cuchillos y otros objetos.
*Nunca utilice productos abrasivos o corrosivos. Prefiera una esponja con aguay jabén neutro.
*No utilice jatos de agua directamente sobre el equipamiento.

7. ANALISIS E RESOLUCION DE PROBLEMAS

Problemas Posibles Causas Soluciones
- El equipamiento no cuelga.| - Falta de energia. - \{erif?que si'Ia energia
eléctrica esta normal.
- Colgar en alta presion.
- Verifique la instalacion. - Abra. )
- Quemador no cuelga. _Vélvula cerrada. - Regular (cerrar) el aire
~ Exceso de aire. hastaquglallama se
queda préxima del
quemador.
-Tension baja. - Verificar.
< : - Correas sueltas. - Estacar.
- Cuelga més no tiene fuerza o N
- Exceso de masa. - Verificar capacidad.
- Masa muy pesada. - Verificar receta.
- No esta con los 4 pies - Apoyar los 4 pies.
apoyados. - Verificar y bloquear en
- Haz mucho barullo. - Cacerola no bloguea. la posicion.
-Tornillos sueltos. - Ajustar.
* Para cualquier otro problema aparente, entre en contacto con un asistente técnico
autorizado.
ya
8. ESQUEMA ELECTRICO ﬁ

Motor
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5. CONSEJOS IMPORTANTES @
-

- Nunca verifique si existen escapes utilizando lo propio fuego y sin, solamente, con espuma y detergente.
CUIDADO, esta maquina utiliza sistema de alta presion.

-Nunca toque en lamasa en cuanto la pala esta girando ni intente introducir cualquier tipo de utensilio (tenedor o
cuchara) durante lo preparo.

- Al terminar el trabajo, es imprescindible que sean cerrados TODOS los registros de gas garantizando, asi, la
seguridad.

- Instale la maquina en un local sin corriente de aire pues, de lo contrario, lo rendimiento del quemador podra ser
perjudicado.

- Esta maquina fue fabricada para funcionar solamente con gas GLP y con sistema de ALTA PRESION. JAMAS
UTILICEVALVULAS DE BAJAPRESION

- Por tratarse de un equipamiento en Alta Presion, se debe tener cuidado redoblado en su utilizacién, pues se trata
de quemador con una llama extremamente fuerte.

6 MEICLADORA
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2.2 DATOS TECNICOS

I

)
CAPACIDAD AMPERAGEM CONSUMO | CONSUMO ) ROTACION DE
MODELO DELA M::::)m MOTOR POI;:C'A ELECTRICO DEGAS | REDUCCIONSIN| ™ aspaLa ;?r':‘c’lgi
CACEROLA (A) (kW/h) (kg/h) (RPM)
127V-1/4 | 127V-5A 127V-0,5kW/h
MTVISEXP 15 220v- 174 | 2207-29A 1875 |- oekwh 045 126 23
127V-1/4 | 127V-5A 127V-0,5kW/h
MTV22EXP 2 |2v-14 | 20v-20A | PP | ov-oskwm| 0% 1126 = IPX1
127V-1/2 127V -8A 127V-1,21kW/h
MTVA0EXP 40 220V-1/2 | 220V-4.2A 375 220V-093kW/h 080 126 3
MEDIDAS Y PESOS
MODELO ALTURA ANCHO PROFUNDIDAD PESO
MTV15EXP 1080 570 530 48,8kg
MTV22EXP 1080 570 530 51,7kg
MTV40EXP 1080 640 570 61,2kg

2.3 ETIQUETAS INFORMATIVAS

- Etiqueta de identificacion del producto

METALURGICA VENANCIC LTDA

RUA WILMA HELENA KUNZ-2469 Fone/Fax (oS 1 37954307

Capacidane XX kg

N Seria 0000000000000

KRIXAIRAHK
Texto: Werificar a tensao da rede

Tensao

Grau Protecan 1P

Lo simbolo al lado indica lo
terminal de colgamiento
equipotencial, destinado al
colgamiento del equipamiento
via conductor eléctrico a otros
puntos de colgamiento
equipotencial, tales como
equipamientos, bancadas,
edificaciones, manteniéndose
de esta forma lo equilibrio entre
diferentes puntos de
colgamiento, minimizando
posibles riegos de choque
eléctrico. Este terminal permite
la conexién de un cabo de
seccién nominal de 10mm?

e

MUNDF.@SIBIJ PAILM MONOFASICO 127V

ATENGI_\O

AWTES D LICHR, VERIRQUE A TEPEAD

A
A ATENCION
A

ATES I (ONEETAR VEFFICLE 2 TR

CAUTION

FUBASE CHEIK T SUBECSE OLMELT b

MONOFASICO 127V

Etiqueta Equipamiento
Alta Presion

VENANCIO

- Etiqueta Equipamiento a Gas Alta Presion

|

RN E M SINGLE PHASE 127V
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= =]
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g . A ANTES DELIGAR, VERIFIQUE ATER5AY A AHTES DE LIGAR, VERIFIOLE A TERSAD ' E :
2 ENCION 222
= ' HECTHR RV RS A
fr

2=/ A CAUTION A cauTio ==
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FITTFTFTIITY
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ATES DELIGAR VR meUE AT o )

i\ ATENCION §

2155 E CEKECTAR VERPLLE LA RO

A CAUTIOM

MONOFASICO 127Y
SINGLE PHASE 127V

MONDFASICO 220V MOIIIIFJ:\SIEU 121V

- Etiqueta tensidn 127V o 220V
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3. SEGURIDAD
3.1 NOCIONES BASICAS Cf

Y

Antes de colocar en funcionamiento la maquinay cada vez que haber alguna duda sobre lo funcionamiento, los
usuarios tienen lo deberdeleery comprender detalladamente este manual.

Retire el equipamiento de la red eléctrica antes de hacer cualquier tipo de reparo. El usuario debe tener
conocimiento de la localizaciéon del interruptor Cuelga/Descuelga, para que pueda ser accionado a cualquier
momento.

JAMAS UTILICE SUEQUIPAMIENTO SIN ANTESTENER EFECTUADO LO CORRECTO ATERRAMIENTO.

4. INSTALACION
4.1 INSTALANDO EL EQUIPAMIENTO EN ALTA PRESI()N @

V-

- La instalacion de gas debe ser realizada en una central de gas distante del equipamiento utilizando,
impredeciblemente, enlo minimo, 2 (dos) bombonas P45 (45 kg). Se Instala en el local una valvula reguladora de gas
de 12fase (roja) con entrada de 7 kgf/cm?y presién de salida 1,2 kgf/cm? colocando, como conductor hasta la tuberia
de gas del establecimiento, tuberia de cobre o de acero carbono (sin costura). El equipamiento debe ser conectado
directamente en la tuberia de gas del establecimiento, que es alimentada por esta central. A continuacién sigue un
modelo de la correcta instalacion de gas. En caso de dudas en la instalacion consulte la legislacion vigente en su

estado/municipio. .
TUBERIA DE COBRE O

ACERO CARBONO

PARED DEL
ESTABLECIMIENTO

\
o
N\

VALVULA REGULADORA

MANGUERA DE GAS DEL
EQUIPAMIENTO

\

Vélvula Reguladora

IMAGENES MERAMENTE ILUSTRATIVAS

/ 12 Fase
TUBERIA DE GAS DEL
EQUIPAMIENTO| ESTABLECIMIENTO
' b \
TRASERA DEL CENTRAL DE GAS
EQUIPAMIENTO BOMBONAS P45 (45kg)

Cuando el equipamiento sea instalado en gas natural (GN)

Mantener las bombonas siempre en la
posicion vertical (de pie) y nunca
acuéstelos (posicion horizontal).

Valvula reguladora de presién de gas es

definida por lo escape de gas (consumo) y
presion de entrada y salida de gas.

MEZCLADORA

debe ser utilizado vélvula reguladora y presion adecuada
para este tipo de gas. El gas natural deberd ser fornecido a
una presion de entrada de gas del equipamiento de
200 mmH20 o 2,0 kPa.

Para lo ejemplo aqui demostrado, fue llevado en cuenta
que solamente sera instalado el equipamiento, pues se haber
otros productos conectados a la red de gas, se debe efectuar la
suma del consumo de todos los equipamientos y adecuar las
vélvulas y, probablemente la tuberia de pasaje de gas.

r'a
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- La instalacion debe ser realizada en una superficie plana, nivelada y sin corriente de aire pues, del contrario, el
guemador nofuncionara correctamente.

- Antes de realizar lo colgamiento eléctrico certifiquese de que la red de su establecimiento posee la misma
tensionindicadaen el cabo de alimentacién del equipamiento.

- Certifiquese de que el equipamiento esta debidamente aterrado de acuerdo con las normas vigentes.
ATENCION: la toma donde sera colgado el equipamiento debe estar conectada a un disyuntor de proteccién
curvaCde, enlominimo, 10A.

- El cabo de alimentacién posee 3 (tres) pinos, donde lo central es el pino de aterramiento. Es OBLIGATORIO ESTAR
LOSTRES PINOS DEBIDAMENTE COLGADOS.

-Posicione lamezcladoraen la posicion vertical;

- Coloque lo conjunto del quemador encajandolo en lo respectivo pino;

-Coloque lacacerolaen el equipamiento, encajandolo en los apoyos laterales;

-Insieralapala, encajandolaen el pino guia enlofondo de la cacerolay fijandolo con guantes defijacion;

- Apriete los bloqueadores laterales;

- Eventualmente sera necesaria el reglaje de aire del quemador durante lo uso del equipamiento, basta, para eso,
mover lo regulador de aire que se encuentra en el quemador para frente; si la llama esta fluctuando (alejada del
quemador), o paratras;silallama estd amarillada.

4.2 USANDO EL EQUIPAMIENTO W

Siga los pasos abajo para lo procedimiento correcto de colgar la ‘4
méquina: CLAVE CUELGA/DESCUELGA

1) Conecte el equipamiento alared eléctrica;

2) Accionelallave cuelga/Descuelga (figura al lado); (D (I)

Paraencenderel quemador:

- Abratodo el registro de gasjuntoalabombona;

- Con lo auxilio de un encendedor o mecha, aproxime lo mismo del
quemador para encender el fuego. Ajuste el gas por el registro préximo al
quemador, lentamente, pues se trata de alta presion, girando lo mismo en
sentido antihorario paraabrirlo o enlo sentido horario para cerrarlo.

Insiriendo losingredientes en la cacerola:

-Adicione primeramente losingredientes sélidos en la cacerola; POSICION POSICION

- Después, vaya adicionando a los pocos los ingredientes liquidos ala  DESCOLGADA CUELGA
mistura;

- Cuelgue el equipamiento y encienda el quemador para ir calentando la
mistura;

- La gradacién de la llama dependera de la cantidad de ingredientes inseridos en la cacerola y tipo de receta. El
tiempo de cocimiento también es variable de acuerdo conlareceta.

Pararetirarla palaylamasadespués del término:

-Retirelastapas;

-Sueltelos bloqueadores;

-Levantarlos guantes defijacién delos ejes de la pala e inclinar un poco la misma;

-Bascularlacacerola;

-Fijarelbloqueador;

-Retirarlapalaylamasa;

Paravolveral trabajo, procedade laformainversa.

Aconsejase que, al terminar de hacer la masa, se llena la cacerola con agua a fin de soltar los restos de masa de la
pared de la cacerola para proceder con la limpieza de los residuos. Nunca utilizar la maquina con la cacerola sucia de
restos de masa de un preparo anterior.

MEZCLADORAR 5
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