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TERMO de GARANTIA

METALURGICA VENANCIO LTDA ofrece garantia a los equipos fabricados como
especificado abajo:

* Todo el apego / supuesto defecto de fabricaciéon debe examinarse Unicamente por el servicio
autorizado de la marca Venancio. Cuando demostrado posible defecto / defectos de fabricacion, la
reparacion sera gratuita.

* Equipos reparados sin autorizacion de la fabrica o que se han modificados, desmontadosy / o se
utilizan en contra de lasindicaciones presentes en los manuales no serdn cubiertos por esta garantia.

* Lagarantia se refiere solamente al uso normal del equipo, teniendo en cuenta el cumplimiento de
las recomendaciones y las instrucciones contenidas en el manual que acompana al producto. Por lo
tanto, la marca garante, legalmente, tres (3) meses desde la fecha de expedicién de la factura de
compra, siendo obligatoria para su presentaciéon segun lo dispuesto en el presente documento de
garantia.

% Importante considerar que los vidros, lampadas, resisténcias, contactores, fusiveles, relés,
solendides, controladores digitalesy termostatos, no son cobiertos por esta garantia.

* En el caso de los motores eléctricos, por seren de fabricacion de terceros, quando com defetos,
deben serenviados para Is Assisténcia Técnica autorizada de los mismos.

% Esta garantia se refiere solamente a las piezas y componentes echos por METALURGICA
VENANCIOLTDA, cobriendo, tambien, los costos de mano de obra para tales reparaciones.

* Esresponsabilidad del cliente el comunicado de eventual constatacién de defectos de fabricacion
del producto para METALURGICA VENANCIO LTDA por medio de sector de pos venta por el teléfono
+55 (51) 3793-4343 o por el canal de pos venta en la pagina web del fabricante, o incluso a través de
una asistencia técnica autorizados, que estan disponibles en el sitio web
www.venanciometal.com.br.

* En el caso de equipos de gran volumen (asadores, hornos, buffets, cocinas, etc.), la asistencia
técnica, cuando necesaria. No caso de equipamentos volumosos (assadores, fornos, estufas de
aquecimento, fogdes industriais, etc.), a Assisténcia Técnica, quando necessaria, va ser realizada
directamente en el cliente. Ya en relacion a los equipos pequeros el cliente deberd, por su propria
cuenta, llevaralaasistencia técnica autorizada dela marca.

* Defectosenlaredeelectrica, instalacion inadecuada, daios en el transporte realizado por terceros
ointemperiesinvalidara esta garantia.

IMPORTANTE: solamente efectuar la montaje del producto con los equipos de
seguridad (gafas, guantes de cuero, etc.) y las herramientas adecuadas para el
producto especifico. Venancio no sera responsable de cualquier dafio
derivado de la falta de atencién a estos cuidados, asi como el uso inadecuado del

equipo, incluso cuando en funcionamiento.
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LISTA DE COMPONENTES FC5E
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Descrigio

Cédigo

DOBRADICA SUPERIOR

8.02.13.05000023

51

SUPORTE DA PORTA INFERIOR

8.02.13.05000059

FECHAMENTO SUPERIOR

8.02.13.05000030

52

CONJ DAS ESTEIRAS DIREITO

8.02.13.05001300

TETO EXTERNO

8.02.13.05000028

53

'SUPORTE SENSOR METALTEX

8.02.13.07000082

1

2

3

4 [LATERAL EXTERNA ESQUERDA 8.02.13.05000015 54 |APOIO INFERIOR DIANTEIRO 8.02.13.05000029
5 |SUPORTE DA LAMPADA OITAVADO 8.02.13.00000168 55 |PAINEL DE COMANDO 8.02.13.05000017
6 |VEDAGAO SILICONE DA LAMPADA 2.80.60.03000528 56 |COMUTADOR CSW ILUMINADO FIXO AMAR. (chae liga/desliga)| 2.80.02.00381555
7 |VIDRO DA LAMPADA 2.80.09.00020155 57 |ACABAMENTO EXTERNO FRONTAL INF 8.02.13.05000018
8 |FLANGE DA LAMPADA 8.02.13.00000167 58 |CONJ PORTA 8.02.13.05000200
9 |REFORCO DA DOBRADIGA SUPERIOR 8.02.13.05000021 59 |CONTROLADOR TEMP. MT622EW 03601 115/230W 2.80.11.00003601
10 |CONJ CAMARA INTERNA 8.02.13.05002000 60 |CONJ DAS ESTEIRAS ESQUERDO 8.02.13.05001400
11 |REGULADOR DE VAZAO MOVEL 8.02.13.05000094 61 |PINO FIXADOR SUPERIOR PORTA 8.02.13.00000211
12 |VALVULA SOLENOIDE AGUA 220V EVA 02.2.A. 2.80.53.01021077 62 |SUPORTE ESQUERDO SUPERIOR 8.02.13.05000078
13 |SUPORTE REGULADOR DE VAZAO MOVEL 8.02.13.05000095 63 |SUPORTE DIREITO FRONTAL 8.02.13.05000050
14 |CONJ INJETOR DE AGUA CAMARA 8.02.13.05002200 64 |CONJ TURBINA 8.02.13.05001900

15 |PRENSA CABO ROSCA GAS 3/4" CINZA

2.80.02.56132009

65

GUIA DA DOBRADIGA INFERIOR

4.02.12.51621119

16 |BASE INFERIOR INTERMEDIARIA

8.02.13.05000020

66

SUPORTE ESQUERDO INFERIOR

8.02.13.05000011

17 |FECHAMENTO EXTERNO CAMARA QUEIMADOR

8.02.13.05000037

67

PARAFUSO SUPORTE DIREITO

8.02.13.05000074

18 |FECHAMENTO INFERIOR TRASEIRO

8.02.13.05000065

68

CONJ SUPORTE SUPERIOR DIREITO

8.02.13.05003200

19 |ACABAMENTO SAIDA CALOR

8.02.13.05000096

69

SUPORTE INFERIOR DIREITO

8.02.13.05000087

20 [CONTATOR CWM18 - 2P 220V 50/60 Hz

4.02.08.10185988

PARAFUSO INOXMQ SXT M8X1,25X30

2.60.01.00083000

21 |CHICOTE FORNO CONVECTOR ELETRICO

2.80.11.00000064

7

PROTEGAO SENSOR TEMPERATURA

8.02.13.05000036

22 |RESISTENCIA 6500W X 220V 41616

2.80.42.00041616

23 |TERMINAL SAPATA PRESSAO 10mm?

2.80.48.00000010

24 |CONJ TUBO ENTRADA AGUA

8.02.13.05002700

25 |TUBO SILICONE 12,70 X 7mm

4.04.05.00060165

26 |VENTILADOR 120x120x38mm 127/220V/

4.02.12.00028290

27 [SUPORTE DO VENTILADOR

8.02.13.05000051

28 |BORRACHA DA PORTA

2.80.60.00002003

29 [LATERAL DIREITA DO ISOLAMENTO

8.02.13.05000019

30 |CAIXA SUPORTE DO MOTOR

8.02.13.05000033

31 |COM LATERAL DIREITA COM TAMPA

8.02.13.05002500

MOTOR MONOFASICO 1/6CV 220V 50Hz

@
8

2.80.30.13232036

@
8

TERMOSTATO T 06.1.2.3.45.0,40.10.5

2.80.49.78310180

w
r

BASE DO SENSOR

8.02.13.05000079

@
&

COLUNA TRASEIRA DIREITA

8.02.13.05000032

@
&

SUPORTE DO TERMOPAR

8.02.13.05000054

15
Q

[ TERMOPAR TIPO J 3,5X25mm 1000mm CABO RMG 350°C

2.80.11.00000024

@
&

COLUNA DIREITA

8.02.13.05000034

@
&

ESPELHO PORTA

8.02.13.00000195

4

8

BASE FECHO PORTA

8.02.13.00000196

4

FILETE FRONTAL DIREITO

8.02.13.05000055

4

S

' TERMOSTATO SEGURANCA A 355°C C/ REARME MANUAL

2.80.49.00000355

4

&

MINI CONTATOR CWC 09-10-30V26

4.02.08.10047038

4

S

CONJ BASE INFERIOR

8.02.13.05002400

45 [CONJ PE REGULAVEL TCO/CO5

&

8.02.13.00000900

4

>

PUXADOR PORTA FORNO TCO

8.97.01.74179000

4

5

' TRANSFORMADOR MONOF 127/220V - 12/24V - 250VA 60 Hz

4.13.01.00004169

4

@

[ACABAMENTO INFERIOR FRONTAL

8.02.13.05000039

4

&

INTERRUPTOR MAG SM 1001 PR

2.80.2.00023005

@
3

REFORCO DA DOBRADICA INFERIOR

8.02.13.05000022
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1. INTRODUCCION @
V-

El Horno Convector es mas una innovacién que laVENANCIO oferta a usted, siendo un equipamiento
versatil e indispensable para diversos tipos de establecimientos, y tenemos la certeza que sera de
grande valia para fomentar su negocio. Aproveche este manual para saber mas detalles del
funcionamiento del Horno Convector. A pesar de la facilidad de uso, las informaciones aqui contenidas
son muy importantes para usted conseguir el maximo de desempefio del horno y evitar problemas.
Conserve cuidadosamente este manual, pues él serd muy Util para quitar dudas y garantizar el correcto
funcionamientoy mantenimiento del equipamiento. @

2. DIFERENCIALES Y VENTAJAS

7/

- Design moderno e innovador con puerta de vidrio doble con dos estagios de apertura, compuesta
por 1 (uno) vidrio externo curvo y 1 (uno) interno plan, que disminuye la temperatura de la superficie
externay defécilacceso paralimpieza.

- Cdmara interna del tipo monobloco, con soportes extraibles de las esteiras en acero inoxidable y
acabado en esmalte pigmentado de alta durabilidad, facilitando la limpieza.

- Capacidad para 5 (cinco) esteiras de 40x60cm siendo, las mismas, opcionales.

- Macaneta diferenciada con 6ptima empunhadura, poca condutividad de calor y que facilita la
aperturay cierre de la puerta, haciendo practico el manuseio.

- Controlador digital de facil manuseio con funciones de temporizador, temperaturay vapor.

- Utiliza resistencia blindada de 6500W que posibilita una excelente coc¢do con bajo consumo.
(modeloeléctrico-FC5E).

- Bajo consumo de gas debido al calentamiento ser direccionado directamente del queimador al
interior de la cdmara de cocgao, obteniendo, asi,un mejor desemperno (modelo a Gas -FC5G).

- Perfil de vedacao de la puerta en silicone, desarrollado para una eficiente vedagéo, asi como de facil
remocion.

- Cavalete totalmente desmontable y de facil montaje (opcional).

3. AVISOS IMPORTANTES W
4

- Este aparato no estd disenado para ser utilizado por personas (incluidos nifios) con capacidades
fisicas, sensoriales o mentales reducidas, o personas con falta de experiencia y conocimiento, a menos
que hayan recibido instrucciones en cuanto al uso del dispositivo o bajo la supervisién de una persona
responsable de suseguridad. Se deberian tomar medidas para que los niflos no jueguen con el equipo.

- El Horno Convector Gas (FC5G) es fabricado en el modelo a GAS BAJA PRESION, con opcional para
GN (gas natural), en el voltaje de 220V.

-ElHorno Convector Eléctrico (FC5E) estd disponible solamente en el voltaje de 220V, con resistencia
de 6500W.

- Nao guarde substancias explosivas, tais como aerossol, com um propelente inflamavel neste
aparelho.

- Durante o funcionamento, o equipamento deve sempre ser vigiado e monitorado, ndo podendo
estarem operacdo sem a presenca de pessoas qualificadas.

- Higienizar diariamente el producto después del uso utilizando detergente neutro con esponja, no
utilizando materiales abrasivos. Jamas utilice jatos de agua para la higienizacao del producto, pues
podradanar el sistema eléctrico.

- La alimentacion eléctrica para el horno no debe ser fornecida utilizando un dispositivo de corriente
residual (RCD), con una clasificacion operacional corriente residual no superiora 30mA, o sea, instale un
disyuntor de proteccién DR en el cuadro de proteccién del establecimiento, con capacidad de medicién

HORNO CONVECTOR 2
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de corriente residual menor que 30 mA, a fin de evitar accidentes, debido a salidas de tensién
descargadas en la carcasa del equipamiento.

4. INSTALACION W
Y

INSTALACION DE GAS GLP BAJA PRESSION (EMBOTELLADO)

El Horno Convector FC5G presenta un consumo de gas de 1,05kg/h. La instalacién de gas
debe ser realizada en una central de gas distante del horno utilizando, impredeciblemente, en lo
minimo, 2 (dos) bombonas P45 (45 kg). Se Instala en el local una valvula reguladora de gas de 12
fase, con entrada de 7 kgf/cm?y presion de salida 1,2 kgf/cm?, colocando, como conductor de gas
hasta el horno, tuberia de cobre o de acero carbono (sin costura), instalando enlo final, al lado del
horno una segunda valvula, pero de 22 fase con presion de entrada de 1,2 kgf/cm? y presion de
salida de 2,8 kPa o 280 mmH20. Verifique si la legislacion vigente en su estado/municipio
permite este tipo de instalacion.

VALVULA 10 FASE

VALVULA 2° FASE

©
tg%s-@j

——

\_/

Viélvula 12 Fase

|
L

HORNO

Vélvula 22 Fase

CENTRAL DE GAS BOMBONAS P45 (45 kg)

3 HORNO CONVECTOR

r'd
V7 VENANCIO

VISTA EXPLODIDA FC5E

HORNO CONVECTOR 1 2
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LISTA DE COMPONENTES FC5G

1 |DOBRADICA SUPERIOR 8.02.13.05000023 52 |CONJ DAS ESTEIRAS DIREITO 8.02.13.05001300
2 |FECHAMENTO SUPERIOR 8.02.13.05000030 53 |SUPORTE SENSOR METALTEX 8.02.13.07000082
3 |CONJ SOLDA TETO EXTERNO 8.02.13.05002100 54 |APOIO INFERIOR DIANTEIRO 8.02.13.05000029
4 [LATERAL EXTERNA ESQUERDA 8.02.13.05000015 55 |PAINEL DE COMANDO 8.02.13.05000017
5 [SUPORTE DA LAMPADA OITAVADO 8.02.13.00000168 56 |COMUTADOR CSW ILUMINADO FIXO AMAR. (chawe liga/desliga)| 2.80.02.00381555
6 |VEDAGAO SILICONE DA LAMPADA 2.80.60.03000528 57 |ACABAMENTO EXTERNO FRONTAL INF 8.02.13.05000018
7 |VIDRO DA LAMPADA 2.80.09.00020155 58 |CONJ PORTA 8.02.13.05000200
8 |FLANGE DA LAMPADA 8.02.13.00000167 59 |CONTROLADOR TEMP. MT622EW 03601 115/230W 2.80.11.00003601
9 |REFORCO DA DOBRADIGCA SUPERIOR 8.02.13.05000021 60 |CONJ DAS ESTEIRAS ESQUERDO 8.02.13.05001400
10 |CONJ CAMARA INTERNA 8.02.13.05000100 61 |PINO FIXADOR SUPERIOR PORTA 8.02.13.00000211
11 |REGULADOR DE VAZAO 8.02.13.05000007 62 |SUPORTE ESQUERDO SUPERIOR 8.02.13.05000078
12 |VALVULA SOLENOIDE AGUA 220V EVA 02.2.A. 2.80.53.01021077 63 |SUPORTE DIREITO FRONTAL 8.02.13.05000050
13 |COMPLEMENTO DA CAMARA INF QUEIMADOR 8.02.13.05000004 64 [CONJ TURBINA 8.02.13.05001900

S

CONJ INJETOR DE AGUA CAMARA

8.02.13.05002200

6!

a

GUIA DA DOBRADIGA INFERIOR

4.02.12.51621119

&

PRENSA CABO ROSCA GAS 1/2" CINZA

2.80.02.01000127

[

3

SUPORTE ESQUERDO INFERIOR

8.02.13.05000011

>

BASE INFERIOR INTERMEDIARIA

8.02.13.05000020

6

2

PARAFUSO SUPORTE DIREITO

8.02.13.05000074

3

FECHAMENTO EXTERNO CAMARA QUEIMADOR

8.02.13.05000037

6¢

&

CONJ SUPORTE SUPERIOR DIREITO

8.02.13.05003200

®

FECHAMENTO INFERIOR TRASEIRO

8.02.13.05000065

69

SUPORTE INFERIOR DIREITO

8.02.13.05000087

©

SUPORTE DA CAIXA INFERIOR DO QUEIMADOR

8.02.13.05000060

PARAFUSO INOXMQ SXT M8X1,25X30

2.60.01.00083000

N
3

CONJ MONTAGEM QUEIMADOR

8.02.13.05001200

7

PROTEGAO SENSOR TEMPERATURA

8.02.13.05000036

N

CHICOTE FORNO CONVECTOR GAS

2.80.11.00000054

Ky

N

SUPORTE DO TERMOPAR

8.02.13.05000054

N
N

CONJ SUPORTE ENTRADA DE GAS CO5G

8.02.13.05000800

7

B

SUPORTE VALVULA GAS

8.02.13.00000206

N
@

TERMINAL SAPATA PRESSAO 10mm?

2.80.48.00000010

7

N

TERMOPAR TIPO J 3,5X25mm 1000mm CABO RMG 350°C

2.80.11.00000024

N
R

CONJ TUBO ENTRADA AGUA

8.02.13.05002700

TERMOSTATO SEGURANGA A 355°C C/ REARME MANUAL

2.80.49.00000355

N
&

TUBO SILICONE 12,70 X 7mm

4.04.05.00060165

7

>

RELE TEMPORIZADOR RTW 24V 50/60Hz DC

4.13.01.10075166

N
>

VENTILADOR 120x120x38mm 127/220V

4.02.12.00028290

7

3

MINI CONTATOR CWC 09-10-30V26

4.02.08.10047038

N
N

SUPORTE DO VENTILADOR

8.02.13.05000051

78

TRANSFORMADOR MONOF 127/220V - 12/24V - 250VA 60 Hz

4.13.01.00004169

N
3

BORRACHA DA PORTA

2.80.60.00002003

N
3

LATERAL DIREITA DO ISOLAMENTO

8.02.13.05000019

@
8

CAIXA SUPORTE DO MOTOR

8.02.13.05000033

«

COM LATERAL DIREITA COM TAMPA

8.02.13.05002500

@
8

MOTOR MONOFASICO 1/6CV 220V 50Hz

2.80.30.13232036

@
&

TERMOSTATO T 06.1.2.3.45.0,40.10.5

2.80.49.78310180

@
i

BASE DO SENSOR

8.02.13.05000079

@
&

COLUNA TRASEIRA DIREITA

8.02.13.05000032

@
3

VALVULA SOLENOIDE GAS 220V 60Hz

2.80.53.03022060

@
K

CONJ ENTRADA DE GAS DO QUEIMADOR

8.02.13.05001600

@
&

COLUNA DIREITA

8.02.13.05000034

@
3

ESPELHO PORTA

8.02.13.00000195

4

S

BASE FECHO PORTA

8.02.13.00000196

4

FILETE FRONTAL DIREITO

8.02.13.05000055

4

S

FUNDO DO QUEIMADOR

8.02.13.05000001

4

&

CONJ ENTRADA DE GAS DA VALVULA

8.02.13.05001500

4

IS

CONJ BASE INFERIOR

8.02.13.05002400

4!

&

CONJ PE REGULAVEL TCO/CO5

8.02.13.00000900

4

&

PUXADOR PORTA FORNO TCO

8.97.01.74179000

4

ES]

SUPORTE DA CAMARA

8.02.13.05000016

4

&

[ACABAMENTO INFERIOR FRONTAL

8.02.13.05000039

4

&

INTERRUPTOR MAG SM 1001 PR

2.80.2.00023005

a
3

REFORCO DA DOBRADICA INFERIOR

8.02.13.05000022

a

SUPORTE DA PORTA INFERIOR

8.02.13.05000059

1
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AVISOS IMPORTANTES

Mantener las bombonas siempre en la
posicion vertical (de pie) y nunca
acostarlas (posicion horizontal).

Instale un registro o valvula de retencion de gas después la
valvula de 22 fase (para redes de gas) o la valvula de fase
Unica (para bombonas al lado del equipamiento).

Valvula reguladora de presidn de gas es
definida por el escape de gas (consumo) y
presion de entrada y salida de gas.

Las valvulas de gas poseen plazo de
validad, las sustituya conforme la fecha de
validad marcado en la valvula.

Para los ejemplos aqui demostrados, fueron levados en cuenta
que solamente seran instalados el horno, pues se haber otros
productos conectados a la red de gas, se debe efectuar la suma
del consumo de todos los equipamientos y adecuar las valvulas vy,
probablemente la tuberia de pasaje de gas.

Cuando el horno es instalado en gas natural (GN) debe ser
utilizado valvula reguladora de presion adecuada para este
tipo de gas. El gas natural debera ser fornecido a una
presion de entrada de gas del equipamiento de
200 mmH20 o 2,0 kPa.

Instalacion Hidraulica (FC5G / FC5E)

Lared de abastecimiento de agua debe ser de didmetro minimo de 1/2"y presidon maxima de 196 kPa
020 mH20 0 2,0 kgf/cm?. Ademés de esto, debe ser utilizado un registro o vélvula de retencién al punto
de conexién del horno con lared hidraulica. ATENCION: si sea necesaria la sustitucién de lamanguera de
entrada de agua, ella debe ser sustituida por una de modelo exactamente igual a la suministrada
juntamente con el equipamiento.

Para conectar el equipamiento a la red hidraulica, utilice
la manguera que acompafia el producto.

Instalacion Eléctrica (FC5G - A GAS)

El equipo es provenido de un plug de conexion conforme el patrén brasilefio de plugues y tomas (3
pasadores). Este plugue debe ser conectado a una toma que debe estar conectada, impreterivelmente,
a un disjuntor de proteccion bipolar Curva B con minimo 6A. Certifiquese que la red eléctrica posee la
misma tensién que el equipamiento (220V) y que el conductor de aterramento de la red eléctrica esta
correctamente instalado conforme la legislacion vigente.

El aterramento eléctrico es extremadamente importante para evitar que los operadores del
equipamiento sufren accidentes debido achoques eléctricos.

Instalacion Eléctrica (FCSE - ELECTRICO)

El equipamiento es provenido de Cabo PP 3 x 4mm?y debe ser conectado, impreterivelmente, a un
disjuntor de proteccién unipolar Curva B con minimo 35A. Certifiquese que la red eléctrica posee la
misma tensién que el equipamiento (220V) y que el conductor de aterramento de la red eléctrica esta
correctamente instalado conforme lalegislacion vigente.

El aterramento eléctrico es extremadamente importante para evitar que los operadores del
equipamiento sufrenaccidentes debido achoques eléctricos.

HORNO CONVECTOR 4
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. . . ATENCION 11. VISTA EXPLODIDA / LISTA DE COMPONENTES ﬁ(
Antes de conectar el equipamiento a la red eléctrica, El cordén de alimentacién es del tipo Y, y 2/
certifiquese de que lo mismo corresponde a la en caso de desglose solamente puede ;er
tension del establecimiento. sustituido por el fabricante o asistente VISTA EXPLODIDA FC5G

técnico autorizado.

ATENCION

LA'INSTALACION ELECTRICA, TANTO EN EL MODELO A GAS CUANTO EN EL MODELO
ELECTRICO, DEBERA SER REALIZADA SIEMPRE POR ENCIMA DE LA INSTALACION,DE
AGUA EVITANDO, ASI, QUE CUALQUIER FUGA VENGA A CAUSAR UN CORTO-CIRCUITO.

Demonstrativo de Instalacion - FC5G (A GAS)

CONEXION ELECTRICA
TOMA DE 10A CON 3 PASADORES

VALVULA DE RETENCION

VALVULA DE GAS
(280mmCA)

JARN

e

Demonstrativo de Instalacion - FC5E (ELECTRICO)

DISYUNTOR 35A UNIPOLAR CURVA B
o (O SUPERIOR)

VALVULA DE RETENCION
O REGISTRO HIDRAULICO

ATENCAO
A instalagdo elétrica, hidraulica e de gés somente
deve ser realizada por profissional legalmente
| habilitado para evitar acidentes.

5 HORNO CONVECTOR HORNO CONVECTOR 1 0
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10. ESQUEMA ELECTRICO

V, VENANCIO

FAZ A SUA VIDA MAIS FACIL

Secuencia de Instalacion

1-Conecte el equipamiento alared hidraulicay certifiquese de que no existan fugas.
2-Conecte el equipamientoalared degasy certifiquese de que no existan fugas (FC5G)
3-Conecteelequipamientoalared eléctrica.

4- Abra el registro o valvula de retenciéon de agua.

5- Abra el registro o valvula de retencion de gas (modelo agas FC5G).

6-El equipamiento esta pronto para ser utilizado. (?

5. CONTROLADOR DIGITAL

FC5G
Newto — — — — —|
Faso 240v 24V
Tera E|
@
127V v 7
393
(8=
ER
ov o
| Lamparado
| B
I
I
J A3
=
127V entrde
FC5E
B
Fase l: ]
Fase = |57l ke
™
| ©
Fase 0
on / off [
240V
T|erra——|_ a20°C
Tormostato seguridad
— A
mv TO-711F
|nL 12V J2v
‘ [(RIeTE]
L 1 J Lampara de
,,l 1 “ Ia puena
ov ov

O HORNO CONVECTOR

Negro

R E: Lt
Q

>
Vapor
2l

Calentamento

Termostato de comando

g

6. OPERACION

Display inferior: indica el tiempo de coccion

o la configuracion de los parametros; Display ~ superior: indica la
medida por el sensor o la
com'guracmn de los parametros;

Led de indicacion  de

o calefaccion conectada;

Led de indicacion de
turbina conectada; o711

Led de indicacion de la unidad

- - A—
’ de temperatura;
Led de indicacion de -

@temponzador ’. ,—’ ,—’.
s vapr onot; o il i)
(& LH—e Doy,

He

Led de indicacién de bloqueo
de funciones;

Led de indicacion de uso de
la receta;

SET REC & [©)

Toque corto: Ajuste de la
temperatura y del tiempo

@ de coccién;
Toque largo: Acceso a las

configuraciones avanzadas;

Toque corto: Disminuye el
valor del pardmetro cuando
esta en programacion;

O« o wd
© 009

Toque corto: Aumenta el valor
del pardmetro cuando esté en
programacion;

Toque corto: Seleccion de la receta;
Toque largo: Configuracion de las recetas;

Toque corto: Accionamiento del vapor;
Toque largo: Ajuste de los tiempos de accionamiento del ASET

vapor; LED

Toque corto: Accionamiento del temporizador;

@@

Cada tecla posee un led que indica su

funcionalidad. Cuando esta conectado indica que la
TECLA tecla esta activa y puede ser presionada.

e

1-En el panel de control gire a la derecha el interruptor del encendido / apagado, @ va
iluminarse. Con la puerta cerrada, el motor comenzara a funcionary la luz se encendera
automaticamente. OBS .: la luz interna se encenderd durante todo el procedimiento, hasta que el
interruptor de encendido / apagado esté apagado.

2 - En el controlador digital, la pantalla mostrara la temperatura de la cdmara de coccion.

3-Pulse el botc’m SET. La pantalla superior parpadeard, seleccione la temperatura deseada con
las teclas 2\ ,y ~7 para confirmar, presione el botén SET.

4- Despues la pantalla inferior parpadeard, seleccione la hora deseada con las teclas A y v
(La hora se muestra en minutos). Para confirmar los minutos, pulse el botén SET, después de
confirmar los segundos, pulse el botén SET.

5 - Después se iniciard el proceso de coccidn. Sélo se iniciara el calentamiento después de este
comando.

6 - En el controlador, el LED @ comenzard a parpadear, indicando que el temporizador ha
comenzado.

7 - Durante el proceso presione la tecla & para inyectar vapor. EI LED & se encendera. El
tiempo de inyeccién de vapor (5s) esta preprogramado.

8 - Cuando el temporizador llegue a cero (0), sonara la alarma indicando el final del proceso.

9- Tecla@ reiniciar el proceso.

HORNO CONVECTOR 6
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Para evitar quemaduras, no utilice
recipientes cargados con liquidos o
productos que van a ser cocidos que se
tornen fluidos por lo calentamiento en
niveles mas altos de que aquellos que
pueden ser facilmente observados.
OBSERVACION.: pegue el adhesivo que
acompana este manual a una altura minima
de 1,60 marribadel piso.

PORTA CON DOS ESTAGIOS DE APERTURA

Tenga cuidado al entrar en contacto con las partes
externas del horno, pues su superficie ird calentar
durante lo funcionamiento. Observe el adhesivo que
sefalizalo cuidado al tocaren las partes calientes del

equipamiento.

La puerta delHorno Convector posee 2 (dos) estagios de apertura. Abajo sigue un demonstrativo de

laposicionde apertura de la puerta en suyos 2 (dos) estagios.

ANMAL WAN A
AN WA S
ASSCURINKKCNATINY

R
ARNAL WA A

Q\\ AN W

10 Estagio de
Apertura

7. LIMPIEZA

2° Estagio de
Apertura

AN AR

-

Para la realizacion de la limpieza del equipamiento, el mismo deberd estar completamente
desconectado de la red eléctrica, a fin de evitar accidentes. Para la limpieza externa, utilice un pano
humedo con aguay detergente neutro, tomando cuidado para no dafiar los componentes eléctricos.

La camara interna es de facil limpieza pues, la misma, es totalmente esmaltada, lo que facilita el
procedimiento. Utilice una esponja no abrasiva con detergente neutro y agua. Jamas utilice jatos de

agua paralahigieniza¢ao del producto, tanto externa cuanto internamente.

El Conj.de las Esteiras Izquierdo (item 60 - lista de componentes) es de facil remocién sélo por encaje
(Fig.1). Para remover el Conj. de las Esteiras Derecho (item 52 - lista de componentes), retire el Perno
Soporte Derecho (item 67 - lista de componentes), utilizando una Llave Fenda - Punta Pesada 1/4"x 6",y
desencaixe el conjunto de lamisma forma que el modeloizquierdo. (Fig.2).

Retire el perno que fija el Conjunto
de las Esteiras Derecho.

7 HORNO CONVECTOR
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Es posible realizar la limpieza de la parte interna de la puerta de vidrio doble, para esto, retire los
Pernos M5 superior e inferior que prenden a Traba del Vidrio Interno utilizando una Llave Fenda - Punta
Cruzada (Philips) 1/4" x 6" (Fig. 3).

Retire el perno que g
prende a Traba del
Vidrio Interno

=

8. DATOS TECNICOS

Fig. 3 abierto

Vidrio interno

. ~ Dimens6es Camara
N° Dimensoées = Altura com| Peso

Modelo ) de cocgdo (mm) P

de GN's| (mm)AxLxP AxLxP cavalete | Liquido

5 Estei
FC5G | 400 s0omm| 730 x 780 x 810 100 Kg
FC5E 5 E:t:iras * profundidade com 515 x 485 x 690 1730mm 75 K
FC5EM | 460 x 660mm| PO a0era (1390mm) g

Modelo Tensao Conslbxlgzr::ftnco Resisténcia| Amperagem| Motor
Monofasico | Monoféasico 127/220V
FC5G 220V 0,25 KWih - 6A
Monofasico Monofasico 220V
FCSEM 220V 3,66 kWih aoov.3oa | W
6500W B
FCs Trifasico Trifasico 220/380V 380V - 25A
220V ou 380V 2,11 kW/h
J— . Pressao =
Modelo|Poténcia Calorifical de Gas Tensao Motor
FC5E | 22520 BTU/h N/A po0v 1/6 HP
FC5G | 12000 kCal/h 2,8 kPa Monofasico 220V

9. MANTENIMIENTO

f

A%

Losimboloalladoindicael inal d

i ial. destinad. loamiento del equi i
c eqL ia
Y al L

conductor eléctrico a otros puntos de colgamiento equipotencial, tales como equipamientos, bancadas,

edificaciones, manteniéndose de esta forma lo equilibrio entre d puntos de colgami izando

posibles riesgos de choque eléctrico.

V4

Antes de cualquier manutencién eléctrica, mecénica o hidraulica, certifiquese de que el
equipamiento estd desconectado de la red eléctrica y de que los registros o valvulas de retencion estan
completamente cerrados. IMPORTANTE: La manutenciéon del equipamiento solamente
debe serrealizada por profesional técnico autorizadopor el fabricante.

HORNO CONVECTOR 8
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